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Tomate et mozzarella

Melon *kx *kx Pasteque BIO

vinaigrette maison

" Mijoté (Cubes) de saumon sauce basquaise . :
joté ( ) MSC q Nuggets de volaille et sauce fraicheur Paupiette de veau sauce olives Jambon de Paris LR n& %
Farfalles et lentilles a la tomate
(fagon bolognaise)
Galette espagnole et ketchup Bouchées de blé et sauce fraicheur Omelette BIO CEuf dur mayonnaise
g Gratin de crécy
Riz safrané (carottes, pommes de terre, créme, fromage Petits pois saveur jardin Taboulé Hoxx
rapé)
Yaourt aromatisé banane BIO Petit moulé nature ok
C lle d t BIO . . o .
oupelie de compote pomme Fruit de saison Fruit de saison BIO Clafoutis aux cerises Liégeois vanille
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Chausson aux pommes boulanger Baguette et gelée de groseilles Barre bretonne Baguette Fourrandise au citron
Yaourt nature et sucre Lait Lait Fromage fondu Président Fromage frais et sucre

Fruit Jus multifruits Compote de pomme Jus de raisin Fruit
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