
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Tomates BIO et vinaigrette nature *** ***

Salade iceberg et dès d'emmental

Vinaigrette nature

Steak de colin sauce normande MSC Sauté de veau LR  sauce basilic Chicken wings LR et ketchup

Emincé de pois sauce champêtre

(petits pois, champignon, crème, échalote)
Feuilleté au chèvre Croustillant fromage et ketchup

Petits pois Purée de brocolis Pommes campagnarde Jeunes carottes

Yaourt Bicouche Bas vignons Camembert BIO Edam ***

*** Flan gélifié vanille Fruit de saison BIO
Gâteau USA maison

(fromage blanc, vanille, cannelle)

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Baguette et tablette au chocolat

Lait

Compote de pommes

Madeleines longues

Yaourt nature et sucre

Fruit

Barre bretonne

Fromage frais aux fruits

Compote de pomme fraise

Baguette

Pavé demi-sel

Jus de raisin

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française 21

Savigny le temple
Semaine du 20 au 24 mai 2024

Bouchée de blé (façon nuggets) et sauce 

fraicheur


