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— Semaine du 13 au 17 mai 2024
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Rillettes de maquereaux ‘f\“ < -
*Terrine de légumes et mayonnaise i“ S.
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g Chili con carne
(recette durable)

Raviolis de volaille

Raviolis de légumes

Brie

Fruit de saison BIO

GOUTER

Pompon cacao

Yaourt nature et sucre
Coupelle de compote de pomme
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Production locale

Viande racée

Concombre BIO et vinaigrette nature

-

Pavé de poisson mariné a la provencale

Omelette BIO

Pommes rissolées et mayonnaise

Créme dessert chocolat

GOUTER

Croissant boulanger
Yaourt nature et sucre
Jus d'ananas

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

1Y,

% Spécialité du chef

vl
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ROti de beeuf LR et jus

Bouchées azuki
(blé, haricots azuki, tomate, courgettes,

poivrons) et ketchup

Chou fleur et pommes de terre sauce
mornay

(S8 ANIHATIONS F013.FO1Y

Pizza au fromage fraiche

Salade verte BIO
vinaigrette nature

(béchamel, fromage)
et fromage rapé

Fruit de saison BIO

Q

Yaourt bicouche LOCAL LBV a la myrtille

Crépe moelleuse au sucre
et confiture

GOUTER

Baguette et miel
Lait
Compote pomme banane

o
Bleu blanc cceur

W
m Péche responsable

GOUTER

Barre de céréales choco banane
Lait
Fruit

. N . Nouvelles recettes
Appelation d'origine

= contrélée

Haricots rouges sauce mexicaine

Riz camargais IGP

Emmental

Fruit de saison BIO

GOUTER

Baguette et confiture d'abricots
Fromage frais nature sucré
Jus d'orange

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée
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