
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI    VENDREDI

Salade iceberg et maïs

Vinaigrette agrumes

Salade de pommes de terre BIO

à l'échalote

Salade coleslaw et dés de mimolette

(carotte et chou blanc mayonnaise)

Sauté de veau BIO

 sauce basquaise (tomate, poivron) 

Bouchées de blé

Chicken Wings LR

Stick végétarien

FERIE

Aiguillettes colin pané 

et citron

Œufs brouillés

Lentilles Chou fleur béchamel BIO Ratatouille et blé BIO

Fromage frais nature sucré Petit moulé nature

Gélifié vanille Fruits de saison BIO Cake à l'orange

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Madeleines longues

Yaourt nature et sucre

Fruit

Baguette et gelée de groseilles

Lait

Compote pomme banane

Pain d'épices

Fromage frais nature sucré

Jus multifruits

Baguette 

Fraidou

Fruit

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat végétarien Plat/produit Essentiel S 18

Semaine du 29 avril au 3 mai 2024 

Cappelletti sauce tomate basilic

SAVIGNY LE TEMPLE


