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Salade iceberg et mais
8 Salade de pommes de terre BIO Salade coleslaw et dés de mimolette
L al'échalote (carotte et chou blanc mayonnaise)
Vinaigrette agrumes
. o
'v’;"' N
Sauté de veau BIO Aiguillettes colin pané
; . Chicken Wings LR g s p
sauce basquaise (tomate, poivron) et citron
FERIE
i . Stick végétarien .
Bouchées de blé & CEufs brouillés
Cappelletti sauce tomate basilic
Lentilles Chou fleur béchamel BIO Ratatouille et blé BIO
Fromage frais nature sucré Petit moulé nature
Gélifié vanille Fruits de saison BIO Cake a l'orange
Madeleines longues Baguette et gelée de groseilles Pain d'épices Baguette
Yaourt nature et sucre Lait Fromage frais nature sucré Fraidou
Fruit Compote pomme banane Jus multifruits Fruit
sy 8 R
o Production locale Produits BIO % Bleu blanc cceur B N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
g Viande racée ’3';“,} Label Rouge ,f% Péche responsable A‘C App e’:;fg ;;:gme Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef

1 ' Viande d'origine
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Plat végétarien
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