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Crépe au fromage

3
Sauté de boeuf LR
fﬁ sauce pain d'épices
N (oignon, pain d'épices)

Pané épinards et fromage

Carottes Vichy

Fruits de saison BIO

Baguette et confiture de prunes
Lait
Compote de pommes

o Production locale
Y

% Spécialité du chef

Viande racée

iy
—0)

Scarole et crolitons

Vinaigrette nature

Calamars a la romaine
et citron

Croq veggie tomate

Epinards et pommes de terre BIO
béchamel

Yaourt nature BIO
et sucre

Fourrandise au citron
Fromage frais nature sucré
Fruit

Produits BIO

2] Label Rouge

Viande d'origine

"}' Frangaise

Endives aux pommes, et dés de mimolette
vinaigrette miel

Burger (fagon steak haché) de veau sauce
curry

Galette indienne sauce fromage blanc curry

Blé BIO pilaf

Mousse au chocolat au lait

Moelleux caramel beurre salé
Lait
Fruit

3
A7 Bleu blanc cceur
= Péche responsable
B

)

Plat végétarien

¥

Penne a la bolognaise

b

/

Q

7

(PLAT DURABLE)
(emmental rapé)

Brie BIO

Fruits de saison BIO

Briochette du boulanger
Yaourt nature et sucre
Jus de pommes

N Nouvelles recettes
b

Appelation d'origine
contrélée

Plat/produit Essentiel

Penne et base lentilles tomate végétarienne

g

Carottes rapées et vinaigrette et dés
d'emmental

Omelette BIO

Petits pois BIO
saveur jardin

Tarte normande fraiche

Baguette
Petit moulé nature
Fruit

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée
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